
Avesso White 2022 - DOC Vinhos Verdes 

100% Avesso 
FERMENTAÇÃO COM BATTONAGE SOBRE BORRAS

FINAS DURANTE 4 MESES

Estagiado em barrica de carvalho francês de 500L 

Prémios & Críticas 
Awards & Reviews

Castas 100% Avesso

EAN:5600746426123

Avesso Branco 2022 - DOC Vinho Verde 

Infomação Técnica: Acidez Total 6,3| pH 3,25 
13% alc/vol. | 750mL l contém sulfitos

Enologia: Fermentação em 50% cubas de inox com
batonnage sobre borras finas durante 4 meses. Os
restantes 50% fermentaram em barricas com 3 anos de
500L de carvalho francês. 

Viticultura: Vinhas com 20 anos plantadas em encostas
graníticas viradas para o rio Douro.

Consumo: Deve ser consumido entre 7 - 10 ºC  e uma  
longevidade de 10 anos.

s 

Produtores & Enólogos: Jorge Rosa Santos e Rui Lopes
Enólogo convidado: Diogo Lopes, conhecido nos tempos
de universidade como “O Almirante”. É em seu tributo o
leme desenhado no rótulo. 

Nota de prova dos enólogos: No nariz temos notas de  
lima e pimenta branca, apresenta-se vibrante no paladar,
com cremosidade a equilibar toda a acidez. Austero,
mineral e gastronómico. 

Sugestão de acompanhamento: Ideal com mariscos,
peixe no forno ou queijos semi-curados.
 

Ano Vitícola: O ano vitícola de 2022 caracterizou-se por
ser um ano, com um Inverno quente e seco, e com uma
Primavera e Verão anormalmente quentes e secos.
Destacam-se a reduzida precipitação, ao longo da maior
parte do ciclo vegetativo, e as altas temperaturas
registadas, em Maio, Julho e Agosto, pelo impacto tido na
videira e na maturação da uva.

Terroir: In terms of geographical area, the Vinho Verde
Demarcated Region is the largest in Portugal and one of
the largest in Europe. The Baião sub-region is on the
border with the Douro Demarcated Region. It has an
intermediate altitude: colder winters with less rain and
hot, dry summers. These characteristics allow later-
ripening grape varieties, such as Avesso, to ripen
correctly. This results in wines with intense, fruity
aromas, and a lively acidity.

Grape-growing year: The 2022 wine-growing year was
characterised by a warm, dry winter and an unusually
warm, dry spring and summer. Particularly noteworthy
was the low rainfall throughout most of the growing
season and the high temperatures in May, July and
August, which had an impact on the vines and the
ripening of the grapes.

100% Avesso 
FERMENTATION ON FINE LEES, WITH BATTONAGE,

FOR 4 MONTHS

Aged in 500 litre French oak barrels

Oenology: Fermentation in 50% stainless steel vats with
batonnage on fine lees for 4 months. The remaining 50%
fermented in 3-year-old 500 litre French oak barrels.

Grape varieties 100% Avesso

Viticulture: 20-year-old vines planted on granite slopes
facing the River Douro.

Technical information: Total acidity 6.3| pH 3.25 
13% alc/vol. | 750mL litres | contains sulphites
Winemakers' tasting note: On the nose there are notes
of lime and white pepper. The palate is vibrant, with
creaminess balancing the acidity. Austere, mineral and
gastronomic.

Producers&Winemakers: Jorge R. Santos and Rui Lopes
Guest winemaker: Diogo Lopes, known in his university
days as "The Admiral". The rudder on the label is in his
honour.

Consumption: It should be consumed between 7 - 10 ºC
and has a shelf life of 10 years.

Serving suggestion: Ideal with seafood, baked fish or
semi-cured cheeses.

 

EAN:5600746426123

Terroir: A Região Demarcada dos Vinhos Verdes em
termos de área geográfica é a maior Região Demarcada
Portuguesa, e uma das maiores da Europa. A sub-região
de Baião encontra-se no limite com a Região Demarcada
do Douro. Com uma altitude intermédia: invernos mais
frios, com menos chuva, verões quentes e secos. Estas
características permitem o amadurecimento correto das
castas de maturação mais tardia, como o Avesso. Resulta
em vinhos de aroma intenso e frutado com uma acidez
viva.


